ETRI
Splošna formula: R – O – R 

Dimetileter CH3-O-CH3
Dietileter CH3CH2-O-CH2CH3
Vrelišče dietiletra: 34,5 °C

Topen v vodi pri 10g na 100g vode (25°C)

Uporaba: topilo za občutljive spojine

KARBOKSILNE K

Splošna formula: R – COOH /CnH2n+COOH/
V naravi najdemo:

Metanojska ali mravljična kislina HCOOH

Etanojska ali ocetna kislina CH3COOH

Butanojska ali maslena kislina CH3CH2CH2COOH

Pentanojska ali valerianska kislina CH3CH2CH2CH2COOH

Citronska

          CH2COOH

HO – C – COOH  

          CH2COOH

Nevtralizacija

R-COOH+NaOH ( R-COO+NA++H2O

Citronsko kislino najdemo v limonah, jagode, bezeg, pomaranče, pesa, vino
Ocetna kislina se uporablja za kisanje vina

Mravljična kislina se uporablja za barvarne, usnjarne-industrije gum in plastičnih mas

Bolečine v mišicah povzroča Mlečna kislina CH3CHOHCOOH

Reakcije karboksilnih kislin

R – COOH + H2O ( R – COO- + H3O+ protolitska reakcija

R – COOH + NaOH ( R-COO+Na++H2O reakcija z bazo: nastane sol in voda – nevtralizacija
ESTRI
Prijeten vonj, kondenzacija karboksilne kisline in alkohola

OKSIDACIJSKE STOPNJE ETANA

CH3-CH3 etan ( CH3-CH2-OH etanol ( CH3-COH etanal ( CH3-COOH etanojska kislina
REDUKCIJSKE STOPNJE PROPANOJSKE KISLINE

CH3-CH2-COOH prop. kislina ( CH3-CH2-COH propanal ( CH3-CH2-CH2-OH propan-1-ol ( CH3-CH2-CH3 propan
Primarni alkohol- OH je vezana na primarni C atom, ki je vezan na 1 sosednji C atom
Sekundarni alkohol- OH je vezana na sekundarni C atom, ki je vezan na 2 sosednja C atoma
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FENOLI-spojine, v katerih je hidroksilna skupina vezana na aromatsko jedro

Molekule alkohola so polarne (topnost v vodi)
Molekulske vezi v alkoholih so VODIKOVE VEZI

Alkoholi so polarna topila

VRELIŠČE ALKOHOLOV: bolj je razvejana, večje je vrelišče – večja molska masa, večje vrelišče ima

ETANOL-primarni alkohol, nastane pri alkoholnem vrenju

ALKOHOLNO VRENJE-reakcija preko katere iz sladkorja pod vplivom kvasa nastane alkohol

Primer: ACIKLIČNI radikal alkohola
Nasičen alkohol – 

1-propanol H3C-CH2-CH2-OH

Nenasičen alkohol

Prop-2-en-1-ol H2C=CH-CH2-OH

Proizvodnja etanola s fermetacijo:

Žito, krompir, riž – (C6H10O5)2x + encim amilaza ( C12H22O11 maltoza + encim maltaza ( C6H12O6 glukoza + encim glive kvasovke ( C2H5OH etanol + CO2 oglj. dioksid

ALKOHOLI
POSTOPNA OKSIDACIJA

C2H5OH ( CH3-CHO ( CH3COOH

Etanol
etanal
etan.kisl.
Schiffov reagent-vijolično

moder lakmus-rdeč

POPOLNA OKSIDACIJA

C2H5OH 
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DOKAZ ALDEHIDOV

HCOH 
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vijolično obarvanje

TOLLENOVA REAKCIJA

H-CHO + [Ag (NH3)2]CH ( H-COOH+Ag+2NH3
                  zrcalo

FEHLINGOVA REAKCIJA
H-CHO + Cu2+ + OH- ( H-COOH + Cu2O
                                                             rdeče-rjava oborina

LIPIDI

Olja: olivno, bučno, sezamovo, sončnično

Masti: maslo, kakavovo maslo

Nepolarni – topijo se v nepolarnih topilih

Lipidi z estrsko strukturo – voski, glikolipidi, fosfolipidi, triacigliceroli (masti, olja)
Lipidi, ki niso estri – steroidi, terpeni in prostaglandini

Katalitsko hidrogeniranje – vpihavanje H2 v vroča olja, katalizator Ni (nikelj)

Margarina – hidrogenirano olje; vanjo vmešajo vodo, sol, mleko v prahu, vitamine, dišave in barvila

Kvarjenje maščob povzroča toplota, vlaga, svetloba, kisik

Pregreta maščoba je nevarna, ker nastane aldehid o ostrim vonjem – akrolein CH2=CH-COH

Produkti hidrolize tricligeridov – glicerol, maščobne kisline in milo
Nasičene maščobne kisline

CH3 (CH2)14COOH – palmitinska kislina – heksadenojska kislina

CH3 (CH2)16COOH – stearinska kislina – oktadekanojska kislina

Nenasičene maščobne kisline

CH3 (CH2)7 CH=CH(CH2)7 COOH – oleinska kislina
CH3 (CH2)4 (CH=CHCH2)2 (CH2)6 COOH – linolna kislina

CH3 CH2 (CH=CHCH2)3 (CH2)6 COOH – linolenska kislina

~ Fizikalne lastnosti 

Agregatno stanje je odvisno od njihove nasičenosti – nasičene maščobne kisline so pri sobni temperaturi trdne, nenasičene pa tekoče
MILA - produkt hidrolize maščobe
Sestavine: maščobe trdne snovi + NaOH ali KOH + sol

Postopek proizvodnje: hidroliza maščob z NaOH ali KOH – milo dobro sperejo, odstranitev hidroksida, oblikovanje v kose, dodajanje dišav, barvil

iz mila nastane oborina

DETERGENT - vsako čistilo
FOSFOLIPIDI-druga najbolj razširjena skupina naravnih lipidov // biološke membrane rastlin in živali

Sestava: ogljikov hidrat (galaktoza ali glukoza) + alkoholna komponenta

Nahajajo se v membranah in živčnih celicah

VOSKI

Čebelji vosek: CH3(CH2)14COOCH2(CH2)28CH3
Pomen voskov:  živali-z voski prevlečena dlaka ali perje; zaščita pred vlago; rastline-listi zaščiteni pred izgubo vode

Uporaba voskov: sveče, čiščenje površin, loščila čevljev, umetno cvetje, kozmetika, obdelava krzna, sredstvo proti nabiranju saj
STEROIDI
zgradba: tetraciklični sistem – 3 šestčlenski obroč in 1 petčlenski

holesterol v organizmu: v krvni plazmi

pomen holesterola za človeka: sinteza spolnih hormonov, žolčnih kislin in vitamina D

nevarnost hrane z veliko hol. – žolčni kamni

BIOLOŠKA MEMBRANA
zgradba: lipidna dvojna plast in membranski proteini, ki sežejo skozi membrano
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